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RECETE SERVISI IREKS

Karabugday Kolajen
MELLA PANDISPANYA MiIKSi-KARABUGDAYLI ve LUBECA

IVORY COAST %58 ile ¢aligiimig

Pandispanya:

MELLA PANDISPANYA MIKSI-KARABUGDAYLI 0,200 kg

Yumurta 0,140 kg

Su 0,045 1

Toplam agirhk 0,385 kg

Karistirma suresi: 5— 7 dakika

Firin sicakhgi: 175-185°C

Pisirme sulresi: Yaklasik 30 dakika

Uygulama: Tam malzemeler orta devirde ¢irpilarak, gembere doldurulur.
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Krema (%5 Kolajen):
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LUBECA IVORY COAST %58 0,200 kg

MELLA MAESTRO 0,200 kg

Tereyagl 0,035 kg

Kolajen 0,025 kg

Tam yagh suit 0,050 |

Toplam agirlik 0,510 kg

Uygulama: MELLA MAESTRO isitilir ve LUBECA IVORY COAST %58 ve tereyagi

Karabugday Crumle:

eklenerek kanstirilir. Farkh bir kapta énceden isitilmis st igerisine,
kolajen ¢cozdurulap ilk karisima  yedirilir  ve karisim
sogumaya birakilir. +5/ +15°C araliginda kullanilir.

MELLA PANDISPANYA MiKSI KARABUGDAYLI 0,080 kg

Tereyagi/Margarin 0,025 kg
Yumurta 0,015 kg
Su/Bal 0,035
Toplam agirhk 0,185 kg

Yogurma suresi:

Firin sicakhgr:

Pisirme siresi:

Uygulama:

2 — 3 dakika
175-185°C
12 — 14 dakika

MELLA PANDISPANYA MiKSI-KARABUGDAYLI, tereyadi ve yumurta
ve orta devirde karistirillarak kirinti hamuru hazirlanir ve pisirilir. Su ya
da bal ilave edilerek kirinti formunda kullanilir.
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